
ANTIPASTI
MENU
sera

 FRITTI ROSTY DI POLPO
POLPO E PATATE CROCCANTI,
CON GUANCIALE DI NORCIA

E CREMA DI BURRATA

€ 11

1000 FOGLIE VEGANO
TOFU DORATO, PUREA DI ASPARAGI,

DATTERINI E FOGLIE DI PATATE VIOLA

€ 10

MOSCARDINI TROPEA
MOSCARDINI FRITTI CON

CIPOLLA CARAMELLATA AGLI AGRUMI

€ 11

GASTRONOMIA

BURRATA PUGLIESE DOP
su gazpacho andalusiano croccante

di kamut e cipolla di Tropea

€ 15

SELEZIONE DI FORMAGGI ITALIANI
accompagnati da mostarde e miele

€ 15

SELEZIONE DI PROSCIUTTI
tagliati a mano 

- GHIRARDI PARMA DOPPIA CORONA 30 MESI

- SAINT MARCEL 18 MESI

€ 20

PROSCIUTTO
tagliato a mano con BUFALA

GHIRARDI DOPPIA CORONA 30 MESI 

oppure SAINT MARCEL 18 MESI

€ 14

SUPPLÌ
CLASSICO

€ 2

FIORE
DI ZUCCA

€ 2

FELAFEL
FRITTURA VEGETALE

D’ORIGINE MEDIORIENTALE
€ 3

BACCALÀ
IN PASTELLA

€ 2,50

L’AMATRICIANO
SUPPLÌ ALL’AMATRICIANA

€ 2,50

LA CROCCHETTA
CROCCHETTA DI PATATE CON

PROVOLA AFFUMICATA
€ 2

FRITTO MISTO
DI TUTTO UN PÒ …

€ 12

cestino del pane 
€ 3

focaccia
€ 5

IL NOSTRO PANE A LIEVITAZIONE NATURALE
fatto artigianalmente con farine naturali
macinate a pietra.

LE FARINE UTILIZZATE:
segale, kamut, farro e grano tenero.

DELL’ACQUEDOTTO ROMANO 100 CL.  € 2 
ACQUA TRATTATA NATURALE O GASSATA

IN BOTTIGLIA 0,75 CL. € 3
NATURALE O GASSATA

LA NOSTRA ACQUA VIENE MENSILMENTE ANALIZZATA.
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ACQUA

I NOSTRI FRITTI SONO PREPARATI
ARTIGIANALMENTE DAI NOSTRI CUOCHI



PRIMI

ROSSO CARBONARA
SPAGHETTONE CON GUANCIALE CROCCANTE

DI NORCIA, PECORINO ROMANO DOP
E TUORLO MARINATO AL VERMUT

CLASSICO MARTELLETTI

€ 13

LINGUINA REALE
LINGUINE CON GRANCHIO

REALE E POMODORI DATTERINI

 € 16

L’INTEGRALE
LINGUINE INTEGRALI CON GAMBERI

E DELICATA DI ZUCCHINE

€ 14

SAPORE DI MARE
RISOTTO AL NERO DI SEPPIA CON

FRUTTI DI MARE E PROFUMO
D’ARANCIA

€ 15

GNOCCHETTI
CON SCAGLIE DI GRANA

E FUNGHI PORCINI

€ 14

SPAGHETTI
ALLE VONGOLE

CON BOTTARGA DI CARLOFORTE

€ 14

IL PESCATO
SALMONE SCOTTATO 

con salsa di basilico e verdure croccanti

€ 15

LA “GAMBERATA”
gamberi saltati con patate a sfoglia,

datterini, olive taggiasche e  spolverata di pangrattato

€ 14

FRITTURA DI MARE
calamari e gamberi con quenelle

di guacamole piccante

€ 16

IL TORTINO
sformato di spigola e patate
su purea di piselli e menta

€ 18

W O K

DI POLLO
€ 14

DI CALAMARI
E GAMBERI

€ 16

DI VERDURE
€ 12

VERDURE SALTATE
verza bianca, verza nera,

zucchine, carote,
germogli di soia, curry,

semi di sesamo e zenzero.
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– LA –

GRIGLIA

 TAGLIATA SOVRANO
250 GR DI LOMBATA DK·DK·DK

CON RUCOLA, DATTERINI 
E SCAGLIE DI SOVRANO

€ 20

CUBEROL AI PORCINI
250 GR DI COSTATA PRUSSIANA

SALTATA IN PADELLA CON PORCINI

€ 20

 POLLO D’ORIENTE
POLLO CON CURRY, CAROTE,

ZUCCHINE, PEPERONI, MELA VERDE E POMODORI

€ 14

 CUBI DI MANZO
MANZO DK COTTO 6 ORE A BASSA TEMPERATURA,

AL PROFUMO DI GINEPRO SARDO,
SU VELLUTATA DI ZENZERO,CANNELLA E FIORI EDULI

€ 15

 STRACCETTI DI MANZO 
MANZO SERVITO CON FOGLIE DI
SPINACINO, POMODORI SECCHI,

SCAGLIE DI SOVRANO E BALSAMICO

€ 13 

TOMAHAWK XO 
MAIALE COTTO A BASSA TEMPERATURA

IN SALSA DI FRUTTA IDRATATA
ALLO “CHATEAU DE MONTIFAUD XO”

ACCOMPAGNATO DA FIOCCHI DI PATATE

€ 13 

SECONDI

FIORENTINA DI PRUSSIANA
600 GR. CIRCA

€ 40

COSTATA DI PRUSSIANA
350 GR. CIRCA

€ 24

LOMBATA DI PRUSSIANA
250 GR. CIRCA

€ 19

FIORENTINA DI MANZO EXTRA
DK·DK·DK 700 GR. CIRCA

€ 40

COSTATA DANESE
350 GR. DI MANZO DK DK DK

€ 21

LOMBATA DI MANZO EXTRA
DK·DK·DK 250 GR.

€ 18

TOMAHAWK DI DANESE O MANZETTA PRUSSIANA SECONDO DISPONIBILITÀ

KG 1,3 CIRCA

€ 45

COSTATA DI MANZO CON OSSO
EXTRA DK·DK·DK 550 GR. CIRCA

€ 26

FILETTO DI MANZO EXTRA
DK·DK·DK 200 GR. CIRCA

€ 20

TAGLIATA DI PEZZA DANESE
EXTRA DK·DK·DK 350 GR.

€ 17

COSTATA CON OSSO
 DI PRUSSIANA 450 GR. CIRCA

€ 26

FILETTO DI MANZO
DI PRUSSIANA 200 GR. CIRCA

€ 22

TAGLIATA DI PEZZA PRUSSIANA
350 GR. CIRCA

€ 19

TAGLIATA DI POLLO
250 GR. CIRCA

€ 14

LA MANZETTA PRUSSIANA
È una carne particolarmente gustosa, che arriva dalla regione del Mazury, anticamente chiamata Prussia,da 

cui ha origine il nome: PRUSSIANA. Questa particolare razza, di provenienza tedesca, vive allo stato brado ed 

è molto marezzata grazie all’integrazione nell’alimentazione della barbabietola da zucchero.

la PRUSSIANA

la DANESE
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INSALATE

CONTORNI

GRECA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
indivia riccia, feta, olive, cipolla rossa e  pomodori

CAESAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
pollo ruspante, lattuga,  pomodori, parmigiano,

crostini di pane e salsa caesar

NORVEGESE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
salmone affumicato, pomodori datterini ,rucola e caprino

NIZZARDA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
tonno, fagiolini, insalata, uova sode, pomodori,

olive  e patate lesse

TONNO & ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
insalata, pomodoro, tonno e mozzarella

ESTRATTO A FREDDO DI CATEGORIA SUPERIORE OTTENUTO DA OLIVE 100% ITALIANE
USIAMO SOLO OLIO EXTRAVERGINE D'OLIVA

* prodotto surgelato. **Il pesce e la carne da noi acquistati freschi vengono sottoposti a trattamento di bonifica preventiva mediante abbattitura ai sensi  del Reg. CE 853/2004.
Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

INSALATA
 di stagione

€ 6

ANELLI
di cipolla
pastellati

€ 5

PATATE
sfoglia

€ 4

VERDURE
DI STAGIONE

ripassate o
all’agro

€ 4

PATATE
cotte

al forno

€ 4

VERDURE
GRIGLIATE

zucchine,  melanzane
e radicchio

€ 6

PATATE FRITTE
STEAK
€ 4



SOVRANO 
Hamburger di manzo,

 scaglie di Sovrano,
 rucola e datterini

€ 13

IL CONTADINO
Hamburger di manzo, 

vellutata di zucca,  cacio
e pepe, radicchio, 

 guanciale  croccante, 
pane ai 5 Cereali

€ 14

GASPERINO IL CARBONARO 
 Hamburger di manzo,

 crema cacio e pepe,
 guanciale croccante,
uovo alla  Bismarck

€ 15

IL BURINO
Hamburger di manzo,

provola affumicata,
guanciale croccante, rucola,

vellutata di zucchine,
pane ai 5 cereali

€ 14

Gli SpietatiGli Spietati

DOUBLE KING BURGER 
doppio Hamburger di manzo, 

cheddar, bacon, insalata,
cetrioli e onion rings 

€ 19

DOUBLE QUEEN BURGER
doppio hamburger di manzo

I: cheddar, bacon e insalatina

II: speck, provola affumicata

e insalatina

€ 20

EMPIRE STATE BURGER
Piano terra " hamburger di manzo, 

cheddar, bacon, cipolla, cetriolo,
insalata e pomodoro"

Secondo Piano " hamburger di 
manzo, scaglie di Sovrano,

rucola e datterini"

Attico " hamburger di manzo, 
provola, speck, uovo alla 

Bismarck,  insalata, 
pomodoro e onion  rings

€ 28

La MANZETTA PRUSSIANA 

è una carne particolarmente 

gustosa, che arriva dalla 

regione del Mazury, anticamente 

chiamata Prussia, da cui ha 

origine il nome. 

Questa particolare razza, 

di provenienza tedesca, vive allo 

stato brado ed è molto 

marezzata grazie 

all ’integrazione 

nell’alimentazione 

della barbabietola

 da zucchero. 

I NOSTRI BURGERS SONO SOLO DI

CARNE PRUSSIANA!CARNE PRUSSIANA!

I NostraniI Nostrani

PER I NOSTRI BURGERS

USIAMO SOLO CARNE DI BOVINI SELEZIONATI. 

TUTTI I NOSTRI BURGERS SONO COTTI AL SANGUE

SERVITI AL PIATTO E ACCOMPAGNATI 

DA PATATINE FRITTE* E INSALATA.

I NOSTRI BURGERS SONO SERVITI 
CON PATATE FRITTE*

seguesegue



 STAY BEEF 
Hamburger di manzo, 

cheddar, bacon, cipolla
stufata, insalata e pomodoro

€ 13

AVOCADO BURGER 
 Hamburger di manzo, 

salsa guacamole, 
pomodoro e  bacon

€ 15

CECI BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €
Hamburger di ceci e melanzane, panna acida, insalata, 
pomodoro,  pane ai 5 cereali

CECI & ZUCCA BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
Hamburger di ceci e melanzane, vellutata di zucca al cacio e pepe, 
radicchio, pomodoro, pane ai 5 cereali

CECI & ZUCCHINE BURGER vegan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
Hamburger di ceci e melanzane, vellutata di zucchine, rucola,
datterini, pane ai 5 cereali

Veggie & VeganVeggie & Vegan

 CHEESEBURGER
Hamburger di manzo, 

cheddar, insalata e 
pomodoro

€ 13

Gli SpennatiGli Spennati

CHICKEN RAFANO
BURGER 

Hamburger di pollo panato alle erbe fini,
insalata, pomodoro, maionese al  rafano,  

pane ai 5 cereali

€ 14

CHICKEN AVOCADO
BURGER

Hamburger di pollo panato alle erbe fini,
guacamole, insalata, pomodoro, pane ai 5 cereali

€ 14



MENU
evening menu

 FRIES ROASTED OCTOPUS
OCTOPUS AND CRISPY POTATOES,

WITH NORCIA GUANCIALE
AND BURRATA CREAM

€ 11

VEGAN MILLEFEUILLE
GOLDEN TOFU, ASPARAGUS, DATTERINI TOMATO,

PURPLE POTATO LEAVES PURÉE

€ 10

MOSCARDINI TROPEA
FRIED MUSKY OCTOPUS WITH CITRUS
FRUIT-FLAVORED CARAMELISED ONION

€ 11

SUPPLÌ
CLASSIC RICE
CROQUETTE

€ 2

PUMPKIN
BLOSSOM

€ 2

FELAFEL
MIDDLE EASTERN

VEGGIE CROQUETTE
€ 3

BACCALÀ
IN PASTELLA

€ 2,50

L’AMATRICIANO
RICE CROQUETTE WITH

TOMATO SAUCE, GUANCIALE,
PECORINO CHEESE

€ 2,50

THE CROQUETTE
POTATO CROQUETTE WITH
SMOKED PROVOLA CHEESE

€ 2

FRIED MIX
A BIT OF EVERYTHING…

€ 12

breadbasket 
€ 3

focaccia
€ 5

OUR NATURALLY RAISED BREAD 
is handmade, with organic stone milled flours.

OUR FLOURS:
rye, kamut, spelt, and soft wheat.
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OUR FRIED FOODS ARE PREPARED
HOMEMEADE BY OUR CHEFS

APPETIZERS DELICATESSEN

WATER
FROM ROMAN WATERWORKS 33 FL. OZ. € 2 

REGULAR OR SPARKLING TREATED WATER

BOTTLED 25 FL. OZ. € 3
REGULAR OR SPARKLING

OUR WATER IS ANALYZED MONTHLY.

APULIAN BURRATA DOP
on crispy kamut Andalusian
gazpacho and Tropea onion

€ 15

SELECTION OF ITALIAN CHEESES
served with mostarda and honey

€ 15

PROSCIUTTI SELECTION
hand cut 

- GHIRARDI PARMA DOPPIA CORONA 30 MONTHS

- SAINT MARCEL 18 MONTHS

€ 20

PROSCIUTTO
hand cut with BUFFALO MOZZARELLA

GHIRARDI DOPPIA CORONA 30 MONTHS

or  SAINT MARCEL 18 MONTHS

€ 14



PASTA

FRESH FISH
W O K

CHICKEN WOK
€ 14

SQUID AND PRAWNS WOK
€ 16

VEGGIE WOK
€ 12

SAUTÉED VEGETABLES
white savoy cabbage,
black savoy cabbage

zucchini, carrots, soy sprouts
cherry, sesame seeds and ginger
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RED CARBONARA
SPAGHETTONE WITH CRISPY NORCIA GUANCIALE,

ROMAN PECORINO DOP,
VERMOUTH CLASSICO MARTELLETTI

MARINATED EGG YOLK

€ 13

ROYAL LINGUINA
LINGUINE WITH BLUE CRAB

AND DATTERINI TOMATO

 € 16

WHOLEWHEAT
WHOLE-WHEAT LINGUINE WITH SHRIMPS

AND ZUCCHINI PUREED SAUCE

€ 14

SAPORE DI MARE
BLACK SQUID INK WITH SEAFOOD

AND SCENT OF ORANGE

€ 15

GNOCCHETTI
WITH GRANA CHEESE FLAKES

AND PORCINI MUSHROOMS

€ 14

SPAGHETTI
WITH CLAMS

 AND CARLOFORTE BOTTARGA

€ 14 

SEARED SALMON 
with basil sauce and crispy vegetables

€ 15

“GAMBERATA”
sautéed shrimps with potato slices, datterini tomatoes

Taggiasca olives, bread crumbs

€ 14

SEA FRY
calamari and shrimps with
quenelle of spicy guacamole

€ 16

SAVOURY PIE
sea bass and potato pie with

green peas and mint purée

€ 18



 SOVRANO SLICED STEAK
250 GR. DK·DK·DK BEEF LOIN

WITH ROCKET, DATTERINI TOMATOES,
SOVRANO CHEESE FLAKES

€ 20

PORCINO CUBE ROLL
250 GR PRUSSIAN BEEF RIB

SAUTÉED WITH PORCINO MUSHROOMS

€ 20

ORIENTAL CHICKEN
CHICKEN CURRY WITH CARROT, ZUCCHINI,

BELL PEPPER, GREEN APPLE, TOMATO

€ 14

 BEEF CUBES
DK BEEF COOKED 6 HOURS AT LOW

TEMPERATURE WITH SCENT OF
SARDINIAN JUNIPER BERRY,

SERVED WITH GINGER AND CINNAMON CREAM

€ 15

 BEEF STRIPS 
SERVED WITH BABY SPINACH LEAVES, SUN-DRIED TOMATO,

SOVRANO CHEESE FLAKES, BALSAMIC VINEGAR

€ 13 

TOMAHAWK XO 
PORK COOKED AT LOW TEMPERATURE

IN HYDRATED  FRUIT
AND “CHATEAU DE MONTIFAUD XO” SAUCE,

SERVED WITH POTATO FLAKES

€ 13 
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MEAT
– THE –

GRILL

FLORENTINE STYLE STEAK
PRUSSIAN BEEF

600 GR. CIRCA

€ 40

RIB
PRUSSIAN BEEF

 350 GR. CIRCA
€ 24

LOIN
PRUSSIAN BEEF

250 GR. CIRCA
€ 19

BEEF FLORENTINE STEAK EXTRA
DK·DK·DK AROUND 700 GR.

€ 40

DANISH RIBEYE STEAK
350 GR. BEEF DK·DK·DK

€ 21

BEEF LOIN EXTRA
DK·DK·DK 250 GR.

€ 18

TOMAHAWK STEAK, DANISH BEEF OR PRUSSIAN HEIFER
 ACCORDING TO AVAILABILITY, ABOUT KG 1,3

€ 45

BEEF RIBEYE STEAK WITH BONE
IN EXTRA DK·DK·DK ABOUT 550 GR.

€ 26

BEEF TENDERLOIN EXTRA
DK·DK·DK ABOUT 200 GR.

€ 20

DANISH SLICED RUMP STEAK
 EXTRA DK·DK·DK 350 GR.

€ 17 

RIB WITH BONE
PRUSSIAN BEEF

450 GR. CIRCA

€ 26

TENDERLOIN
PRUSSIAN BEEF

200 GR. CIRCA

€ 22

PRUSSIAN RUMP SLICED STEAK
350 GR. CIRCA

€ 19

CHICKEN SLICED STEAK
250 GR. CIRCA

€ 14

PRUSSIAN HEIFER
Prussian heifer is a particularly tasty meat that comes from Mazury region, anciently called Prussia, after 

which it's named. This beef breed of german origin lives in the wild and is very marbled because its 

feeding is integrated with sugar beet.

PRUSSIAN BEEF

DANISH BEEF
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*deep frozen product **The fresh fish and meat purchased from us fresh are treated by blast chiller (shock freezer) Reg. CE 853/2004.

For any information regarding the presence of substances or products causing allergies or intolerances fill free to contact our service staff.

SALADS

SIDES

GREEK . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
curly endive, feta cheese, olives, red onion, tomatoes

CAESAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
free-range chicken, lettuce, tomatoes, parmesan cheese, fried bread, and caesar sauce

NORWEGIAN . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
smoked salmon, datterino tomatoes, rocket salad, caprino cheese

NIZZARDA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
tuna, green beans, lettuce,  hard-boiled egg, tomatoes, olives  and  boiled potatoes

TUNA & ... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9 €
green salad, tomatoes, tuna and mozzarella

PRODUCED VIA COLD EXTRACTION AND OBTAINED FROM 100% ITALIAN OLIVES
WE ONLY USE BEST QUALITY EXTRA-VIRGIN OLIVE OIL

SALAD
seasonal ingredients

€ 6

ONION
rings

€ 5

POTATOES
chips

€ 4

SEASONAL
VEGETABLES

sautéed or
with lemon

€ 4

POTATOES
baked

€ 4

GRILLED 
VEGETABLES

eggplants, zucchini
and radicchio

€ 6

FRENCH FRIES
€ 4



SOVRANO
Beef burger, Sovrano bufala

parmigiano, rocket salad, and
datterino tomatoes

€ 13

IL CONTADINO
Beef burger, pumpkin pureed soup,
pecorino cheese and black pepper,

radicchio, crunchy guanciale,
5 cereals bread

€ 14

GASPERINO IL CARBONARO
 Beef burger, pecorino cheese and

black pepper cream, crunchy
guanciale, Bismarck egg, 5 cereals 

bread

€ 15

IL BURINO
Beef burger, smoked provola cheese,

crispy guanciale, rocket, zucchini
pureed sauce, 5 cereals bread

€ 14

Prussian heifer is a particularly 

tasty meat that comes from 

Mazury region, anciently

called Prussia, after

which it's named. 

This beef breed of german

origin lives in the wild and

is very marbled because

its feeding is integrated

with sugar beet. 

OUR BURGERS ARE MADE ONLY WITH

PRUSSIAN HEIFER!PRUSSIAN HEIFER! 

The genuinesThe genuines

FOR OUR BURGERS

WE ONLY USE BEEF MEAT. 

ALL OUR BURGERS ARE RARE COOKED

AND SERVED PLATED WITH HANDMADE

FRENCH FRIES* AND GREEN SALAD. 

SERVED PLATED WITH HANDMADE

FRENCH FRIES* AND GREEN SALAD.

The RuthlessThe Ruthless

DOUBLE KING BURGER 
double beef burger with cheddar, 

bacon, green salad, cucumber, 
onion rings

€ 19

DOUBLE QUEEN BURGER
double beef burger

I: cheddar, bacon and salad

II: speck, smoked provola cheese, 

green salad

€ 20

EMPIRE STATE BURGER
Ground floor" beef burger, cheddar, 

bacon, onion, cucumber, lettuce, 

tomato”

Second floor" beef burger, Sovrano 

cheese flakes, rocket, datterini 

tomato"

Attic " beef burger, provola cheese, 

speck, fried egg, lettuce, tomato, 

onion rings”

€ 28



The PluckedThe Plucked

CHICKEN HORSERADISH
BURGER 

Herbs breaded chicken, green salad, tomato,
horseradish mayonnaise, 5 cereals bread

€ 14

CHICKEN AVOCADO
BURGER

Herbs breaded chicken, guacamole, green salad,
tomato, 5 cereals bread

€ 14

CHICKPEA BURGER  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 €
Chickpea and aubergine burger, sour cream, lettuce, tomato, 5 cereals bread

CHICKPEA & PUMPKIN BURGER . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
Chickpea and aubergine burger, pumpkin pureed cream with pecorino cheese and black pepper, 
radicchio, tomato, 5 cereals bread

CHICKPEA & ZUCCHINI BURGER vegan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
Chickpea and aubergine burger, zucchini pureed cream , rocket,
datterini tomato, 5 cereals bread

Veggie & VeganVeggie & Vegan

 STAY BEEF 
Beef burger, cheddar,
bacon, stewed onion, 

lettuce, and tomato

€ 13

AVOCADO BURGER 
 Beef burger, 

guacamole sauce, 
tomato, and bacon

€ 15

 CHEESEBURGER
Beef burger,

cheddar cheese, lettuce, 
and tomato

€ 13


